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Veranstaltungen auf einen Blick
November 2018
04 14:30 TuS-Fussball TuS Eschringen – Türkiyem Sulzbach, Sportplatz
09 18:00 Arbeitsgemeinschaft Martinsumzug, vor Feuerwehrgerätehaus
11 12:00 Kirwinger Kirb, ganzer Ort
11 15:00 TuS-Fussball TuS Eschringen – FV Fechingen, Sportplatz
12 11:00 Kirwinger Kirb, ganzer Ort
17 08:30 NABU Nistkastenkontrolle und Säuberung, Ensheimer Tal
25 13:00 FCS B2-Juniorinnen 1. FC Saarbrücken 2 – 1. FFC Niederkirchen, Sportplatz
27 19:30 Geschichtswerkstatt Filmdokumentation „1100-Jahrfeier“,   
   Dorfgemeinschaftshaus

Dezember 2018
02 14:30 TuS-Fussball TuS Eschringen – FC St. Arnual II, Sportplatz
07 20:00 Arbeitsgemeinschaft Konzert Julian Dawson, Dorfgemeinschaftshaus
13 15:00 Kfd Weihnachtsfeier, Pfarrheim 

Pauschalreisen
Busreisen

Last-Minute
Reiseagentur

Daniela JostDaniela Jost Tel. 0 68 93 / 7 02 37

Im Rahmen ihres 25-jährigen 
Bestehens lädt die Eschrin-
ger Geschichtswerkstatt/VHS 
Halberg zu einer weiteren Ju-

biläumsveranstaltung ein. Am 
Dienstag, den 27. November 
2018, wird im Dorfgemein-
schaftshaus ab 19:30 Uhr die 

Rohschnittfassung einer Film-
doku gezeigt, die aus unter-
schiedlichem privaten Material 
zusammengefügt wurde. Sie 

Geschichtswerkstatt Eschringen lädt ein:

27.11.: Filmdokumentation 
„1100-Jahrfeierlichkeiten 1993“

Am Freitag, den 9. November 
2018, findet in Eschringen, wie 
seit vielen Jahren, wieder ein 
Martinsumzug statt.

Um 18:00 Uhr treffen sich 
alle teilnehmenden Gruppen, 
insbesondere die Eltern und 
Großeltern, mit den Kindern am 
Feuerwehrgerätehaus in der 
Gräfinthaler Straße. Von dort 
geht der Umzug, von St. Mar-
tin zu Pferd angeführt, durch 
die Karl-Leidinger-Straße und 
die Andreas-Kremp-Staße zum 

Festplatz im Pfaffeneck. Der 
Musikverein „Lyra“ Eschringen 
begleitet den Umzug mit Musik. 
Der Ausklang des Umzuges auf 
dem Festplatz erfolgt mit war-
mem Tee, Glühwein und Grill-
würsten.

Die Männer und Frauen 
der Freiwilligen Feuerwehr 
Eschringen sorgen für die Si-
cherheit während des Umzu-
ges und beim Martinsfeuer 
und zusammen mit dem DRK-
Ortsverband Eschringen für die 

Bewirtung auf dem Festplatz. 
Auch bei schlechter Witterung 
findet der Martinsumzug statt, 
nur dass anstatt des Feuers auf 
dem Festplatz der Ausklang im 
Feuerwehrgerätehaus durchge-
führt wird.

Alle Mitbürger/innen von 
Eschringen (und Umgebung) 
sind zu dieser Veranstaltung 
herzlich eingeladen. Rückfra-
gen: Arno Schmitt. Auf der Po-
weyh 20, 66130 SB-Eschringen, 
Tel. 06893/2045  (as)

9.11.: Martinsumzug in Eschringen
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basiert vorwiegend auf ana-
logen Videoaufnahmen, die in 
der Festwoche während der 
1100-Jahrfeier im Juni 1993 
anlässlich der Ersterwähnung 
unseres Dorfes im Jahre 893 
entstanden waren. Die erfah-
rene AV-Mediengestalterin 
Sarah Vogelgesang, gebürtige 
Eschringerin, hat das vielfältige 
Material gesichtet, digital auf-
bereitet, weitgehend chronolo-
gisch geschnitten und inhalt-
lich verknüpft. Eine textliche 
Bearbeitung steht noch aus, 

soll aber in naher Zukunft auch 
dank bei der Vorführung ge-
wonnener neuer Erkenntnisse 
angegangen werden. 

Die Präsentation wird mo-
deriert von Roland Schmitt, 
Leiter der Geschichtswerk-
statt und seinerzeit im Orga-
nisationsteam der Jubiläums-
„Macher“.

Der Eintritt ist natürlich frei! 
Die Geschichtswerkstatt freut 
sich auf regen Besuch, von Zeit-
zeugen und Interessierten. 

 (red.)

Der traditionelle Termin für 
die St.-Martins-Feier mit Later-
nenumzug am 10. November 
2018 fällt in diesem Jahr auf ei-
nen Samstag. Die ökumenische 
Andacht findet um 18 Uhr in der 
evangelischen Kirche auf dem 
Kirchberg statt. 

Beim anschließenden Mar-
tinsumzug erhellen viele La-
ternen unter Begleitung von 
St. Martin und seinem Pferd 
die Straßen zum Martinsfeuer, 
das dieses Jahr erneut auf dem 
Feuerwehrfestplatz entzündet 
wird. Am Martinsfeuer sorgen 
die Männer und Frauen der 
Freiwilligen Feuerwehr Fechin-
gen für die Sicherheit, und der 
TV Fechingen übernimmt die 

Bewirtung mit Martinsbrezeln, 
Würstchen sowie (Kinder-)
Glühwein und sonstigen Ge-
tränken. Kinder, Eltern, Großel-
tern, Verwandte, Bekannte und 
Freunde sind herzlich willkom-
men. 

Der Umzug findet bei jeder 
Witterung statt. Es wird wegen 
möglicher Gefahren darum ge-
beten keine Fackeln mitzubrin-
gen. Brezelbons sind vorab im 
evangelischen Kindergarten, 
bei Presse Emma sowie in der 
Bäckerei Adam in Fechingen er-
hältlich. 

Weitere Informationen über 
den TV Fechingen finden Sie 
unter www.tvfechingen.de.

 (jw)

Der TV Fechingen lädt zum 
Martinsumzug am 10.11. ein

Im Januar 2019 beginnen die 
Anfänger-Schwimmkurse für 
Kinder ab fünf Jahren, und es 
sind noch wenige Plätze frei. In 
13 Einheiten à 45 Minuten ver-
mitteln die erfahrenen Trainer 
des TV Fechingen spielerisch 
den richtigen Umgang mit dem 
kühlen Nass. Geschwommen 
wird immer montags in einer 

von drei Gruppen mit je sechs 
bis zehn Teilnehmern. Beginn 
ist jeweils um 15:45 Uhr, 16:45 
Uhr bzw. 17:45 Uhr. 

Die Kursgebühr beträgt EUR 
70,- und ist zu Kursbeginn zu 
entrichten. Weitere Informatio-
nen per Mail an schwimmen@
tvfechingen.de. 

 (jw) 

Noch wenige Plätze für  
Anfänger-Schwimmkurse 

beim TV Fechingen
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Parken 
am Haus!
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Huy + Ziplies GbR
Provinzialstr. 92
66130 Fechingen
Telefon (0 68 93) 24 25
Telefax (0 68 93) 24 85

Postbank
Postagentur

Lotto, Toto
Tabak

Schreibwaren
Geschenkartikel

Neckermann-Agentur

Öffnungszeiten:
Mo.–Fr. 8:15–12:30 Uhr u.14:00–18:00 Uhr
Sa. 8:15–12:30 Uhr 

Mittwoch-
Nachmittag 

geöffnet!
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Mittwoch-
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Presseemma
Mittwochnachmittag

geöffnet!

Öffnungszeiten:
Mo., Mi., Do. und Fr.  8:15 – 12:30 Uhr
    und  14:00 – 18:00 Uhr
Dienstag u. Samstag  8:15 – 12:30 Uhr

Im Oktober 2007, also vor gut 
11 Jahren, hatte der sympathi-
sche englische Singer/Song-
writer sein erstes, begeistert 
aufgenommenes Konzert in 
Eschringen gegeben. Damals 
noch im Saal des Gasthauses 
„Zur Post“, das unserem Dorf 
zeitweise den Beinamen „the 

Nashville of Germany“ bescher-
te. Viele Künstler & Musiker 
fanden den Weg nach Eschrin-
gen und schwärmten stets von 
der tollen Atmosphäre. AG-
Geschäftsführer Roland Schmitt 
hatte ja in der letzten home-
pages-Ausgabe erläutert, wes-
halb es eine Wiederauflage der 

Kleinkunst-Reihe geben werde, 
wenn auch künftig im Dorfge-
meinschaftshaus, das als ehe-
malige Schule natürlich nicht 
mit dem Retro-Charme der 
„Post“ konkurrieren kann.

Nun eröffnet also der „lange 
Lulatsch“ mit der charakteristi-
schen Glatze die neue Konzert-
reihe. Dawson ist längst selbst 
zur Musikerlegende geworden. 
Er arbeitete mit Bands wie 
BAP, LITTLE FEAT, CAN und 
PLAINSONG, MusikerInnen 
wie Lucinda Williams, Richard 
Thompson und Gerry Rafferty 
zusammen. Aktuell hat Dawson 
für seinen Freund, den BAP-
Frontmann Wolfgang Niede-
cken, dessen zweite Solo-Platte 
in New Orleans produziert. Als 
Singer/Songwriter ist er eine 
unerreichte Größe, eine neues 
3CD-Box-Set „Bargains Galore 
- Life & Soul Vol. II“ ist gerade 
fertig produziert. 

Wegen des eingeschränkten 
Platzes ist das Kartenkontin-
gent begrenzt! Tickets sind ab 
November im Vorverkauf zu ha-
ben (12.– €): bei Vogelgesang 
Audio Video (Hauptstr. 42, SB-
Ensheim) und Presse Emma 
(Provinzialstr. 92, SB-Fechin-
gen). 

 (red.)

7.12.: Julian Dawson eröffnet  
neue Konzertreihe „Post reloaded“
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Um es vorweg zu nehmen: Un-
sere Jahresfahrt war ein voller 
Erfolg. Im frühen Morgenlicht 
startete unser Bus mit 32 Gäs-
ten und VdK-Mitgliedern. Hans 
Mathis versicherte bei seiner 
Begrüßung, er habe einen di-
rekten Draht zum Petrus, und 
tatsächlich, die Sonne begleite-
te uns auch noch auf der Heim-
fahrt am Abend. Bis zum ersten 
Halt auf dem Rastplatz bei Sa-
verne hat uns Wolfgang Arnold 
über die geschichtliche Rolle 
der einst staufischen Reichs-
burg informiert. Seit ihrer Ent-
stehung um 1147 war die Burg-
anlage Zeugin der vielfältigen 
Wirren europäischer Geschich-
te, wurde mehrmals zerstört, 
wieder aufgebaut und war zur 

Mitte des 19. Jahr-
hunderts nur noch 
Ruine. 

Nachdem 1871 das 
Elsass zum Deut-
schen Reich gehörte, 
hat 1901 Kaiser Wil-
helm II. den Auftrag 
zur Restaurierung 
der Burg erteilt. Ab 
1903 bis 1908 erstand 
wieder auf dem rund 
800 m hohen Bergke-
gel die gewaltige An-
lage, die nach dem 
Willen des Kaisers 
das Rittertum und 
die Hohenzollern als 
legitime Macht des 
Kaiserreiches ver-
herrlichen sollte.

VdK-Jahresausflug zur  
„Haut Koenigsbourg“
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Komm, spiel mit uns
bei der         Ensheim

Pfingstsonntag, 19. Mai 2013,
ab 11 Uhr, rund um das DJK-Haus! Alle Gerichte zum Mitnehmen!

Sommerterrasse mit Platz für ca. 80 Personen.

Speisekarte online unter www.speisekarte24.de

Da Marcello
Pizzeria - Heimservice

Hauptstraße 15, 66130 Eschringen, 
Telefax 8010867

Telefon 06893-70640/41

Anzeige

Öffnungszeiten:tägl. von 11.30   – 14.00 + 17.30 –  23.30 UhrDienstag Ruhetag außer an Feiertagen!Wir nehmen Bestellungen ab 10.30 Uhrentgegen!

Liebe Kunden, ab 2.11.2018 
möchte ich Christine Buchheit 
bei „zum Friseur“ begrüßen. In 
den 90ern hat sie mir das Haa-
re schneiden beigebracht, und 
heute bin ich stolz darauf, dass 
sich unsere Wege hier wieder 
vereinen.

Christine wird 3 x die Woche, 
nach Vereinbarung, Haare ver-
schönern. 

Unsere Öffnungszeiten wer-
den sich im kommenden Jahr 
etwas ändern, z.Zt. gibt es die 
Termine nach Vereinbarung.

Wir sind für euch erreich-
bar unter: 0151 - 56207704 für 
Christine Buchheit „HAIRrein-
spaziert“ 

Und weiterhin unter: 06893-
8489924 für Tatjana Kleber 
„zum Friseur“. 

Bis demnächst ganz hairz-
lichst Tatjana, Andrea und 
Christine. (tk)

Ab November „HAIRreinspaziert“ 
bei „zum Friseur“

Noch heute zeugt die histo-
rische Innenausstattung mit 
ihren Waffen, Möbeln, Wand-
malereien von der 1908 voll-
endeten Idee, die auch als die 
Burg ab 1919 der Französischen 
Republik gehörte, nichts von 
ihrer majestätischen Ausstrah-
lung verloren hat. Gegen 13 Uhr 
fuhren wir zur nächsten Etappe 
nach Obernai. Der Busfahrer 

hatte es nicht leicht, sein Ge-
fährt durch die engen Gassen 
bis zum Parkplatz zu manövrie-
ren. Aber der reizvolle Ort bot 
dann mit seinen Cafés und Bis-
tros Gelegenheit für eine Zwi-
schenmahlzeit, bevor es weiter 
ging Richtung Kleinblittersdorf. 

Das Team vom Landgasthof 
(Wintringer Hof) erwartete uns 
bereits und hat mit einer Aus-

wahl leckerer Speisen bestens 
bewirtet.

Wie vorausgesagt, waren wir 
gegen 21 Uhr wieder in Eschrin-
gen. Der Vorstand bedankt sich 
bei allen Gästen und auch bei 
den Helfern, die beim Auf- und 
Abbau und bei den Vorberei-
tungen für das Sektfrühstück 
geholfen haben.  (WA)

 Foto: Haut Koenigsbourg
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Wenn die Tage kürzer und die 
Nächte kühler werden, braucht 
unser Immunsystem Unterstüt-
zung. Es gibt zwar jetzt weni-
ger Kräuter, dafür ein großes 
Programm Beeren und Früchte, 
die dem Körper helfen, gesund 
zu bleiben. Zu den wichtigsten 
Vitaminspendern gehören Ha-
gebutten, Sanddorn, Schlehen 
und Ebereschen. Sie enthalten 
sogar relativ mehr Vitamin C 
als Zitronen. Die roten Früchte 
der wilden Rose sind sehr Vita-
min C-haltig. Mit 3 frischen Ha-
gebutten erhalten wir genauso 
viel Vitamin C wie mit einer 
ganzen Zitrone, und außerdem 
ist noch reichlich Vitamin K, A 
und B dabei, sowie Carotinoide, 
Fruchtsäure und Fruchtzucker. 
Wer Lust und Zeit hat, kann 
selbst ein leckeres, gesundes 
Mus aus Hagebutten, Sanddorn 
und Ebereschen bereiten. 

Dazu mischen wir 500 Gramm 
Beeren von Eberesche, Hage-
butte (ohne Kerne) und Sand-
dorn mit weiteren 500 Gramm 
klein geschnittenen Äpfeln oder 
Birnen. Alles gemeinsam wird 
in 300 ml Wasser weich gekocht 
und püriert. Dazu gibt man 250 
Gramm Honig und einen Schuss 
Weißwein oder Apfelsaft. Die 
Masse sofort in saubere Glä-
ser füllen, gut verschließen 
und nach dem Abkühlen in den 
Kühlschrank stellen. Mit 1 Tee-
löffel voll lassen sich Müsli oder 
Joghurt nicht nur geschmack-

lich verfeinern, sondern dieser 
Teelöffel reicht angeblich auch, 
unseren täglichen Vitamin C-
Bedarf zu decken.

Hagebutten lassen sich nach 
dem Entkernen auch in kleine 
Stücke schneiden und trocknen. 
Das gibt einen wohlschmecken-
den Tee. Als weitere Möglich-
keit kann man das gekochte 
Mus passieren und je nach Gus-
to mit Oregano, Salbei, Thymi-
an zu einer würzigen Sauce auf-
kochen.

Für alle, die aufs Frühstücks-
brötchen gern Hagebuttenmar-
melade streichen möchten, gibt 
es ein Rezept mit diesen Zuta-
ten:

1,5 Kilo Hagebutten,
Saft ½ Zitrone, 
Apfelsaft nach Bedarf, 
evtl. noch etwas Orangensaft, 
1 Kilo Gelierzucker. 
Nach dem Waschen der Ha-

gebutten werden Stiele und 

Blüten entfernt, die Beeren 
halbiert, entkernt und anschlie-
ßend nochmals gewaschen. Die 
Beeren werden mit ca. 600 - 
700 ml Wasser weich gekocht. 
Das dauert ca. 1 Stunde. Kurz 
abkühlen lassen und durch 
die „Flotte Lotte“ drehen. Das 
Mus anschließend mit Apfelsaft 
(und nach Gusto noch ein we-
nig Orangensaft) nur so weit 
verdünnen, dass es eine cremi-
ge Masse entsteht. Danach den 
Saft 1/2 Zitrone ins Mus geben. 
Anschließend wird der Gelier-
zucker eingerührt. Die Marme-
lade gelingt am besten, wenn 
die Masse über Nacht stehen 
bleibt. Am nächsten Tag auf-
kochen und ca. 3 Min. kräftig 
weiter kochen. Anschließend 
gleich in zuvor in heißem Was-
ser ausgekochte Gläser füllen 
und direkt verschließen. 

Guten Appetit!  (WA)
 Foto: pixabay.com

Unsere Kräuterküche: Gesund im Herbst
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